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ha appena pubblicato

‘Morsid'ltalia’, itinerario
sentimentale del gusto. Tra

le tappe imperdibili, l'azienda

Cottanera di Castiglione

diSicilia, dove assaggzare

il Fatagione, “un Nerello

Mascalese indimenticabile”

. Domenica prossima,
supercenaa Monastero

di Astino (Bg), presentii venti
cuochi stellati della Lombardia
orientale, nominata Regione
europea della gastronomia
2017. Su tutti, il tristellato

FIANG BIANCO
ideale con spaghelii
alie ruechine
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Eéiniviative
La giornalista fotografa
Barbara Abdeni Massaad

.ha curato il libro-progetio
“Soup forSyria”,
coinvolgendo grandi cuochi
di tutto il mondo: ritratti, ricette
e ricavato delle vendite sono
dedicati ai rifugiati del campo
profughi di Bekaa, in Libano
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LICIA GRANELLOD
EI SI ERA FATTA TROVARE in ade-
renti pantaloni di velluto nero e
conunacammisadi tipo mascoli-
no, a righe bianche e rosse, con
le maniche rimboccate. ‘Ho cuci-
i nato io. Chissa che & venuto fuo-
: ri’. Era venuta fuori una cenetta
squisita, condita da un vinello
bianco freschissimo e tradimen-
tosonellasua apparente innocui-
ta”. Basta una manciata di paro-
le ad Andrea Camilleri (ilroman-
zo &1l tailleur grigio) per trasformare il vino in tentazione estiva e malandrina.
Delresto, conl'estate alle porte, la fruizione del vino cambia modalita e geogra-
fia:I'Italia siridisegna, tra coste e campagne, in base al clima e al tempo delle va-

canze.

La scelta di vini diversi —rinfrescanti e beverini — & scontata. Insieme ai cibi
dell'inverno — zuppe, lunghe cotture, comfort food, cibi scaccia-freddo — man-
diamo a riposare in cantina i vini loro abbinati: rossi corposi e da meditazione,
bianchi molto strutturati, passiti da grandl formaggi.

Ma la divisione tra bianchi e rossi suona meno scontata da quando il periodo
delle temperature mitisié allungatoed & cresciutala vogliadi vini buoni, non ba-
nalmente dissetanti. Un salto di cultura enologica supportato dal moltiplicarsi
di realta vignaiole sempre piu articolate e interessanti, anche da un punto di vi-
stadivisibilita sociale.
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MAURIZIO CROSETT!

LVINOD'ITALIA E UN GIRO di

bicchiere piti di plastica che di

cristallo, piu caraffa che

-decanter, € un alone rosso sulla

tovaglia all'ultimo sorso dopola
pasta e fagioli. La geografia della
corsa e anche quella delle mille
cantine ma di piti del paesaggio, in
questa stagione le viti stanno
preparandosi areggere il peso
dell’estate che verra, non ancora
esposte all’offesa della grandine,
assetate di una pioggia tornata forse
afareil proprio mestiere, persino
troppo generosa. E qui e generoso
ancheil vino: assomiglia ai ciclisti,
non se la tira quasi mai perché & lui
chetira e spinge. Roba da trattoria,
non da enoteca. Da cantina sociale, da
consorzio, non dafissati della
barrique.

Sibevelaserae qualche volta lungo
la strada, soprattutto in salita dove
nonmancano maiicamper dei tifosi,
le tendopoli degli appassionati che
bivaccano con le damigiane accanto.
Salgono in montagna d i
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Un tempo la fatica e le difficolta di gestione delle piccole attivita alternative
rendevano il rapporto diretto con la clientela altalenante e farraginoso, oggi le
produzioni biclogiche, biodinamiche, ecosostenibili, non si nascondono piu die-
trolascrittain etichetta o al bollinoverde della certificazione. Alle loro spalle, in-
fatti, pulsano aziende che sono un modellodinuova agricoltura, pronte afarsico-
noscere e vivere atutto tondo, tra agriturismi, fattorie didattiche e comunitaru-
rali. ‘

A fare la differenza, I'idea che il vino sia sempre piti figlio della terra (e meno
degli enologi): un cambiamentofiglio delle nuove produzioni naturali, a partire
dai cosiddetti aranciati, da lunghe macerazioni. Per questo, varaccontato dall'i-
nizio, ovvero dalla vigna. Bisogna andare sul posto, guardare, annusare, tocca-
re, ascoltare il racconto: questo cambiala dimensione del bere. Non solo respon-
sabile, come dice la pubblicit, ma anche consapevole, oltre che —giustamente
—godibile. :

Secondol'ultima inchiesta di Wine News, I'enoturismo rappresenta unadelle
diversificazioni di investimento piti importanti del vino italiano, fondamentale
per aumentare la fidelizzazione degli eno-appassionati. Cosi, anchel’annuale ap-
puntamento con “Cantine aperte” ha cambiato le sue dinamiche. Si visitano le
cantine non solo per assaggiare e magari comprare, ma finalmente anche per co-
noscerelerealta agricole, bypassandoil marketing turisticoimportato daigrandi
paesi delle produzioni di massa (Stati Uniti e Australia in primis) e scegliendo di
~ rapportarsi con chi il vino lo fa davvero. Se il rapporto tra vino e natura vi attrae,
andate sul sito del Movimento Turismo del Vino e organizzatela gita che domeni-
ca prossima vi portera in una delle settecentocinquanta cantine aperte, dal Pie-
monte alla Sicilia. Andate a conoscere da vicino il lavoro dei vignaioli grandi e pic-
cini: sarete orgogliosi della vostra personalissima selezione di unvinoperlestate.
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non mancano mal i camper deititosl,
le tendopoli degli appassionati che
bivaccano con le damigiane accanto.
Salgono in montagna due o tre giorni
prima dei corridori, mangiano,
bevono anche dalla tanica, offrono. E
forse non saranno vini da gran
premio, manessun bicchiere ha piu
sapore, pit retrogusto d’allegria, di
comunitafelice e un po’ ebbra.

Ricapitolando. Non e stata per
niente male, finora, la Falanghina
della signora Nunzia a Benevento, e
ancora meglioil Cird su quel tavolo a
Catanzaro. Abbiamo, conl'autista
Massimo e il fotografo Andrea (lui
non beve, non vale), ceduto un paio di
volte alla tentazione della mezza
bottiglia, errore da poveracci, che
nessuno vada a dirlo a Gianni Mura.
Ciha giustamente redarguito
l'ostessa di Danilo a Modena, levando
quella mezza offesa dal tavolo:
«Piuttosto, ragazzi, megliolo sfuso
nella caraffa. Oppure una bottiglia
vera, intera, se poi non la finite che .
male c’'€?».

Non staremo qui a parlarvi della
cronometro del Chianti, il vino dentro
laborraccia & ormai un classico:
diciamo che la cena a Gaiole ha avuto
il suo bel perché. L’anno scorsoil Giro
sfreccid da Barbaresco a Barolo, due
annifa da Treviso a Valdobbiadene e
tra pochi giorni saremo a Novacella,
dove i monacicisanno fare con il
Gewurztraminer. Non c’é arrivo
senza un comitato d'accoglienza o
una proloco, non ¢’e angolo di strada
che nonricordial viandante quanto
siatriste la sosta a base di acqua
minerale. Qui si rivedonoi pintoni di
quando eravamo piccoli, quelli chiusi
con la macchinetta e ilgommino, ei
bicchieri di vetro spesso e pesante. Ed
& bello poter ordinare ormai quasi
ovunque anche un solo calice, pero
come si deve. Sempre si conosce
dell'altro, si prova, si impara. Perché
al Giro saranno anche belle le tappe,
maitappi (in sughero) lo sono di piu.

©RIPRODUZIONE RISERVATA




